
MENÚ DEGUSTACIÓN

Pequeños Bocados

Picaña madurada • emulsión pimiento • queso Galmesan

Buñuelo • morcilla de Turre • manzana asada

Platos Principales

Puerro • vermut • papada Joselito

Contramormo • entomatao Tomati&co;

Ravioli txangurro • amontillado

Pato • calabaza • kunkuat

Platos Dulces

Mango thai

Chocolate • maíz • aceite

Petit fours

Este menú tiene un precio de 55€ por persona.
Opcionalmente, puede añadirse un maridaje de vinos por 25€.

La propuesta culinaria es dinámica y estacional, por lo que algunos platos podrían variar 
según la disponibilidad de productos o ingredientes.
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